Antipasti Update 15.04.2011

Clabatta mit 2010er Olivensl vow Oro del Desierto aus Spanien
(blologischer Anbau, von Hand geerntet, innerhalb von & Std, gepresst, nur 1% Shure)

Ciabatta mit Wiltn Kbbv's TOmatew-b’Lp

Sensationelle Fenchel-salamd aus Montaleino
Leckerer Sidtiroler Speck Luftgetrocknet

Gegrillte Zwiebeln in Balsamico
Sardellenfilets mariniert

Fruttl di Mare Salat
Chawpignons

Avrtischocken

Ggriane oliven

Halbgetrocknete Tomaten

wiln KBbV s selbst elngelegter Schafskiise
Gebrochener Parmesan mit Balsamico

Thunfiseh ,Bonito Atun Claro* aus der Biscaja
Babg—éL—sardimw SSarodinillas de Riannxo*  (es gibt keine besserentin)

vDrspef,sm

Knoblauchbrot

Tafelspitzbrithe mit Gemiisewlirfeln
Towmatensuppe mit Pesto

Gqurkensalat in Sauerrahm-Dill-Dressing

Salat von Strauchtomaten mit Aceto Balsamico
Salat der Saison wmit Balsamico-Pressing
,Cesnrs Salaol” mit Croutons und Parmesanhobel

Scheiben vom Rauchlachs mit Retbekuchen una Schimand

/2 Dtz, Welnbergschnecken ,wie im Dorflrug?
BiUffel-Mozzarella mit Strauchtomaten und Balsamico-bressing
carpaccio vom Rinderfilet mit gehobeltem Parmesan und Rucola
Vitello Tonnato vom. Kalb mit Thunfisch-Kapern-Sauce
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Ha uptspetsew

Spaghettinis ... mit plikantem Tomatensugo und Frischielse
... Mt Pesto, getrockneten Tomaten und Parmesan
. it Champagner-Triffel-Sauce
... mit gebratenen Black Tiger Garnelen

Roastbeef - Ralt - rosa gebraten, Remouladensauce, Bratkartoffeln

Tatar vom Rinderfilet, handgeschnitten, wmit gesalzener Butter,
wahlweise mit Schwarzbrot oder Bratkartoffeln

Delchlammhaxe in Rotweinjus geschimort, Ratatouille-Gemiise
und stampfeartoffeln

original wiener Schnitzel vom Kalb in Butterschimalz gebraten
wmit Bratkartoffeln und Gqurkensalat

Lamb Chops gebraten auf Ratatouille mit Stampflartoffeln
Maishithnehenbrust gebraten auf Wok-Gemiise mit Krupuk
porfRrug s Rindervoulade wmit Apfelrotikohl und Stampflartoffeln

Rumpsteak vom Aberdeen-Angus, Kriiuterbutter, Zwiebeln
und Bratkartoffeln

Rinderfilet vom Aberdeen-Angus mit Bratkartoffeln, wahlweise
Sauce Bernaise oder Pfefferramsauce

Black Tiger qarnelen in knoblauch-olivensl (spiey!)

»Sylter Fischmarket, gebratene Fischfilets auf Dijon-Senf-Sauce
mit Inselkartoffeln und qurikensalat

Dessert

Wil K86V ’s vanlille-Els mit Kitrbiskernsl
Sylter Rote Grittze mit vanille-€is

Zitronen~-Sorbet
. mit Woolka
..mit Champagner

omi’s Schokoladen Pudding wmit vanille Sauce
Crunchy Tiramisu mit Beeren una sicbenm Pesto
»Tete de Moine” mit Felgensent uno Baguette
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Gewlsohter Kiseteller mit Trauben, gesalzener Butter und BrotRorb 15,00



